
ÌÅÍÞ

ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ

электронное
меню



Ìîè äîðîãèå ãîñòè! 

ß F&B Ìàðêî ßíäðè÷ ñ áîëüøîé ëþáîâüþ è óâàæåíèåì 
õî÷ó ïðåäñòàâèòü Âàì ñâîþ Àâòîðñêóþ êóõíþ 

â Ãðàíä-Îòåëå "Âîñòîê".

Ñïåöèàëüíî äëÿ Âàñ ÿ ñîçäàë óíèêàëüíîå ìåíþ 
àâòîðñêîé êóõíè, â êîòîðîì îðãàíè÷íî ñîâìåñòèë 
êëàññè÷åñêèå áëþäà èíòåðíàöèîíàëüíîé êóõíè 

ñ óíèêàëüíûìè ñîáñòâåííûì âèäåíèåì.

ß âëîæèë âåñü ñâîé îïûò, 
ïîäîáðàë èçûñêàííûå ñî÷åòàíèÿ èíãðåäèåíòîâ 

è äîáàâèë ñîâñåì íåáîëüøóþ íîòêó ýêñïåðèìåíòîâ.

ß ïðèãëàøàþ Âàñ ïîïðîáîâàòü ìîþ 
«ãàñòðîíîìè÷åñêóþ ñèìôîíèþ» è íàäåþñü, 

÷òî îíà äîñòàâèò Âàì îãðîìíîå óäîâîëüñòâèå.

Ñ óâàæåíèåì, Ìàðêî ßíäðè÷!    

Ñîâåðøåíñòâî ãàñòðîíîìèè ó Âàñ äîìà, 
çàêàæèòå ëþáèìûå áëþäà íà ñàìîâûâîç 
êî âðåìåíè!



ÑÀËÀÒÛ

Ñàëàò «Íèñóàç»
Микс листьев салата со свежими овощами, маслинами, анчоусами и яйцом пашот.

240 ãð./ 670,00

Ñàëàò «Êàì÷àòñêèé êðàá»
Мясо краба с маскарпоне, авторским соусом, филетами апельсина и меренгой из грейпфрута.

 250 ãð./ 1300,00

Ñàëàò ñ òåïëûì áàêëàæàíîì 
Жареные баклажаны со свежими томатами, кинзой, жареным кунжутом и унаги свит чили.

190 ãð./ 310,00

Ñàëàò ñ ñûðîì «Äîð-áëþ»
Листья салата с сыром «Дор-блю», грецким орехом, грушей и виноградом с заправкой из 
бальзамико, и горчицы.

Ñàëàò ñ êàëüìàðàìè   
Микс листьев салата с помидорами, красным луком и кальмарами на гриле, заправленный 
оливковым маслом и лимонным соком.

Ñàëàò «Øîïñêèé»                                   
Свежие помидоры, огурцы, болгарский перец, красный лук и сыр «Фета».

Ïåðåïåëèíîå ãíåçäî                               
Салат из перепелиных яиц и куриного филе на подушке из рукколы.

Öåçàðü ñ êóðèöåé 
Классический салат с листьями айсберга, крутонами и томатами.

Áàðáåêþ-ñàëàò èç êóðèöû  
Курица в соусе «Барбекю», обжаренная на гриле. Подается с листьями салата, болгарским 
перцем и помидорами на тортилье.

Ñàëàò ñ êðåâåòêàìè è àâîêàäî  
Микс зеленых салатов с авокадо, тигровыми креветками с дрессингом из лимона 
и оливкового масла.

Áèô-ñàëàò  
Микс зеленых салатов с бифштексом, свежими овощами и кедровыми орешками.

Ñàëàò ñ êîï÷åíîé óòêîé è àíàíàñîì  
Микс листьев салата с уткой, ананасом и малиновым соусом.

Ñàëàò «Ãðå÷åñêèé» 
Традиционный салат греческой кухни из свежих овощей с сыром фета и орегано.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

130 ãð./        

140 ãð./

170 ãð./

170 ãð./

120 ãð./ 

160 ãð./

130 ãð./

180 ãð./

130 ãð./

220 ãð./ 

390,00

450,00

290,00

490,00

490,00

460,00

570,00

690,00

470,00

420,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



ÕÎËÎÄÍÛÅ ÇÀÊÓÑÊÈ

Êàðïà÷÷î èç êðåâåòîê
Тонко нарезанные хвосты тигровых креветок с пюре из авокадо, лаймом и микрозеленью.

115 ãð./ 440,00

Òèðàäèòî èç ìîðñêîãî ãðåáåøêà
Перуанская холодная закуска из морского гребешка.

 200 ãð./ 1060,00

Òàð-òàð èç ëîñîñÿ
Мелко нарезанное филе лосося с красным луком, свежими огурцами и сладким лаймовым чили соусом.

210 ãð./ 960,00

Óòèíàÿ ãðóäêà ñ øàôðàíîâûì êðåìîì
Утиная грудка домашнего копчения с кремом из сыра, шафраном, свежей грушей и желе из малины.

200 ãð./ 580,00

Ðûáíàÿ òàðåëêà  
Рыбное ассорти из маринованного лосося, масляной рыбы, кальмаров «Патагоника», 
креветок и копчёных мидий.

Ìÿñíàÿ òàðåëêà    
Ассорти из подкопчённого филе индейки, чоризо, карбонада домашнего и говяжьего языка.

Îâîùíàÿ òàðåëêà            
Ассорти из свежих огурцов, помидоров, болгарского перца, редиски, листьев салата и зелени.

Êàðïà÷÷î èç ëîñîñÿ                               
Тонко нарезанное филе лосося с цитрусовым дрессингом и миксом из листьев салата и зелени.

Êàðïà÷÷î èç ãîâÿäèíû
Тонко нарезанное филе говядины с дрессингом из зернистой горчицы с красным луком, 
рукколой и слайсами пармезана. Подаётся с тостами и сливочным маслом.

Ñûðíàÿ òàðåëêà                                        
Ассорти из сыров с виноградом, сухофруктами и орехами.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

160 ãð./        

110 ãð./

230 ãð./

100 ãð./

100 ãð./ 

350 ãð./

890,00

490,00

390,00

560,00

570,00

790,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



ÃÎÐß×ÈÅ ÇÀÊÓÑÊÈ

Ãðàòèíèðîâàííûå ìîðåïðîäóêòû 
Морепродукты, приготовленные  на белом вине в собственном соку с ароматными травами, гратинированные под пармезаном.

230 ãð./ 480,00

Êàëüìàðû «À ëÿ Ïëàí÷à»
Кальмары «Патагоника» на гриле с маринованными цукини на гриле и сальсой из маслин, лимона и оливкового масла.

120/100/30 ãð./ 590,00

Òèãðîâûå êðåâåòêè «Pil-Pil»
Тигровые креветки на гриле с чили, базиликом, кедровыми орехами и оливковым маслом.

120/60 ãð./ 1290,00

Ìèäèè «Ëèãóðèàí ñòàéë» 
Мидии тушеные в винном соусе, запечённые под сырной корочкой.

Ìîöàðåëëà
Жареная в панировке моцарелла с малиновым соусом.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

170 ãð./        

170/30 ãð./

530,00

490,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



ÑÓÏÛ

Âåëóòå èç ñåëüäåðåÿ
Крем-суп из сельдерея с эспумой из маскарпоне и жареным фундуком.

250 ãð./ 310,00

×àóäåð ñ âîíãîëàìè
Сливочный суп с вонголе, белым вином, на рыбном бульоне.

 260 ãð./ 370,00

Áóéàáåñ
Суп из морепродуктов и рыбы с шафраном, фенхелем и цедрой апельсина.

260 ãð./ 790,00

Êðåì-ñóï «Êàïó÷èíî» 
Крем-суп из белых грибов со сливками и молочной пенкой.

Ëîñîñåâûé
Сливочный суп с лососем, зеленью и икрой.

Ïîòàæ èç òûêâû
 Крем-суп из тыквы с маскарпоне, тыквенными семечками и маслом.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

220 ãð./        

220 ãð./

250 ãð./

390,00

590,00

290,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



ÏÀÑÒÛ

Òîðòåëëèíè ñ ëåñíûìè ãðèáàìè è òðþôåëÿìè
Домашняя паста с лесными грибами и трюфелями.

130/70 ãð./ 660,00

Ñïàãåòòè ñ âîíãîëå
Спагетти с вонголе на сухом белом вине с базиликом и помидорами конкасе.

 270 ãð./ 510,00

Òàãëèàòåëëè Ïèööàéîëà
Таглиателли с филе говядины с каперсами, маслинами, пилати и орегано.

280 ãð./ 780,00

Ïåííå ñ êóðèöåé
Пенне в сливочном соусе с курицей и песто из базилика.

Êàðáîíàðà
Спагетти в сливочном соусе с хрустящим беконом и сыром пармезан.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

230 ãð./        

230 ãð./

490,00

470,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



ÁËÞÄÀ ÈÇ ÐÛÁÛ

Ëîñîñü ñ êàðèáñêèì òàðòàðîì
Филе лосося на гриле с сальсой из ананаса, манго и зеленого перца с кинзой и лаймом.

120/180 ãð./ 1490,00

Ïàëòóñ Ìèíüåð ñ êàïîíàòå 
Филе палтуса в глазури из сливочного масла с цедрой лимона,розмарином  и капонате.

 110/130 ãð./ 1090,00

Óãîëüíàÿ ðûáà ñ ìåäèòåðàíñêîé ñàëüñîé
Филе угольной рыбы на гриле с сальсой из помидоров, маслин и цедрой апельсина, 

гарнированный пюре из картофеля с лимоном.

110/120/50 ãð./ 790,00

Òóíåö Ïàëåðìèòàíà
Филе тунца на гриле в маринаде из розмарина и лимона с рататуем.

120/100/20 ãð./ 990,00

Ëîñîñü íà ïàðó   
Лосось, приготовленный на пару, с брокколи, морковью и цукини.

Ëîñîñü «Êàéäæóí»    
Лосось в жгучих специях на гриле. Подаётся с миксом салатов, картофельным пюре 
с кукурузой и цветной капустой.

Ñóäàê «Ïèêî-äå-ãàéî»             
Филе судака на гриле с мексиканской сальсой из помидоров, лайма, оливкового масла 
и красного лука. На гарнир пюре из шпината и картофеля.

Ðàäóæíàÿ ôîðåëü 
Филе радужной форели на гриле с соусом из шпината, сальсой из маслин 
с кедровыми орехами, с гарниром из риса.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

120/100 ãð./        

120/140/40 ãð./

130/120/30 ãð./

80/120/40 ãð./

990,00

1050,00

640,00

590,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



ÁËÞÄÀ ÈÇ ÌßÑÀ

Áèô ñòåéê ñ ñîóñîì ïîðòî
Филе говядины на гриле с соусом порто-демиглас с пюре из пастернака с ванилью.

150/130/50 ãð./ 1470,00
Îññî áóêî

Итальянское блюдо из голени говядины с гремолатой и паленте с розмарином.

 320/100/20 ãð./ 1890,00
Óòèíàÿ íîæêà êîíôè

Утиная ножка,приготовленная на низкой температуре с апельсиновой глазурью и пюре из тыквы с имбирем.

220/120/30 ãð./ 710,00
Óòèíàÿ ãðóäêà ñ áàòàòîì ïàâå

Утиная грудка на гриле с карамелизированным бататом и соусом из брусники и вина Порто.

 170/150/50 ãð./ 1190,00
Ñàòàé èç êóðèöû

Азиатский сатай с курицей, овощами,кокосовым молоком,арахисовой пастой,соевым соусом и рисом.

160/120 ãð./ 680,00

Êóðèöà «Òèêêà»       
Куриное филе на шпажках в маринаде из кефира с кориандром, оливковым маслом, чесноком, 
кайенским перцем и имбирем. Подается с картофелем по-деревенски и огуречным соусом.

Êåáàá    
Подается с картофелем по-деревенски, маринованным луком и томатным соусом.

Òóðíåäî             
Два стейка из говядины на гриле, с соусом из белых грибов. 
На гарнир картофель под корочкой из пармезана.

Ñòðèïëîèí
Стейк говядины на гриле. Масло на выбор: «Кафе де Пари» или из белых грибов. 
На гарнир овощи, приготовленные на гриле.

Ðèáàé
Классический стейк из мраморной говядины. Масло на выбор: «Кафе де Пари» 
или из белых грибов. 

Ãîëåíü ÿãíåíêà ïî-êîðñèêàíñêè     
Голень ягненка тушеная в собственном соку со специями. На гарнир булгур с овощами.

Ñâèíàÿ øåÿ íà ãðèëå 
Свиная шея  маринованная тимьяном, лимоном и зеленым луком, обжаренным на гриле. 
Подается с картофелем жареным в специях и маринованным луком.

Øàøëûê èç êóðèöû â áåêîíå   
Филе курицы обёрнутое в бекон, на шпажке с овощами. 
На гарнир картофель по-деревенски и маринованный лук.

Ôðèêàíäî â äåìèãëÿñå             
Говяжье «Фрикандо», приготовленное в собственном соку с демиглясом. 
На гарнир картофельное пюре с трюфельным маслом.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

180/50 ãð./

110/130/50 ãð./

150/130/50 ãð./

200/100 ãð./

200/100 ãð./ 

300/150/20 ãð./

190/130 ãð./ 

110/130/40 ãð./

 140/100/15 ãð./

450,00

460,00

1190,00

1660,00

2640,00

980,00

690,00

510,00

610,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



Ñåëüäü ñ êàðòîôåëåì
Слабосоленая сельдь с картофелем на сливочном масле с маринованным луком.

100/120 ãð./ 440,00

Ãîâÿæèé ÿçûê
Охлажденный отварной язык с соусом «Хрен».

 100/50 ãð./ 560,00

Êàçûëûê
Отварная домашняя колбаса из конины.

130/60 ãð./ 740,00

Ðàçíîñîëû
Соленые огурчики, помидорки черри, грузди и домашняя квашеная капуста.

 320 ãð. 420,00

Òóêìàñ ñ âàê-ïåëüìåíÿìè
Вак-пельмени с домашней салмой.

250 ãð./ 220,00

Áóëüîí
Бульон с овощами, яйцом, лапшой.

220 ãð./ 220,00

Ñîëÿíêà
Пряный  русский суп из телятины и набора копченостей с  корнишонами и каперсами.

250 ãð./ 360,00

Æþëüåí
Горячая закуска из грибов, сметаны и белого мяса курицы, запечённая под воздушной шапкой из белка.

110 ãð./ 290,00

Ïåëüìåíè
Национальное русское блюдо.

 260/90 ãð./ 390,00

Ñóäàê íà ãðèëå
Филе судака с чесночным соусом. На гарнир овощи приготовленные на гриле.

120/100/30 ãð./ 580,00

Ùè «Ñóòî÷íûå»   
Щи из квашеной капусты с говядиной, томленые в горшочке под хрустящей корочкой из слоеного теста.

250 ãð./ 280,00

ÄÎÌÀØÍßß ÊÓÕÍß



Ôðóêòîâàÿ òàðåëêà    
Апельсины, грейпфруты, киви, банан, виноград, яблоки, ананас.

Ôðóêòîâûé ñàëàò   
Салат из апельсина, яблока, киви, груши, ананаса и винограда. 
На ваш выбор: с йогуртом или с апельсиновым соком.

Ôðóêòîâûé êóáîê             
Фруктовый микс с ванильным мороженым.

ÔÐÓÊÒÎÂÛÅ ÄÅÑÅÐÒÛ

700 ãð./

200 ãð./

220 ãð./

680,00

320,00

340,00

ÄÅÑÅÐÒÛ

Ëàéìîâûé òàðò
Песочное тесто с ванильно-лаймовым кремом.

115 ãð./ 220,00

Ìåðåíãå ñ ìàðàêóåé è ìàëèíîâûì æåëå
Легкий десерт с ванильным кремом, маракуйей и желе из малины.

 100 ãð./ 280,00

Øîêîëàäíî-òðþôåëüíûé ìóññ
Мусс из шоколада с трюфельным маслом.

90 ãð./ 210,00

Òîðò «Èñïàíñêèé âåòåð» 
Воздушный торт с ореховым кремом.

×èçêåéê   
Торт из сыра «Креметте» с освежающим малиновым соусом.

Òèðàìèñó                                   
Итальянский десерт с нежным кремом, сыром маскарпоне и бисквитным печеньем «Савоярди».

Êðåì «Áàâàðåçå» 
Итальянский крем из сыра «Креметте» с цедрой апельсина и корицей.

Òàðò ñ ëåñíûìè ÿãîäàìè 
Французский песочный торт с лесными ягодами.

Âèøíåâî-ôèñòàøêîâûé äåñåðò 
Фисташковое безе с вишней и сливочным кремом.

Ýêëåð 
Пирожное с ванильным кремом, глазированное шоколадом.

ÁÅÑÒÑÅËËÅÐÛ

90 ãð./ 

140/40 ãð./

100 ãð./ 

110/30 ãð./

140 ãð./

110 ãð./

80 ãð./ 

230,00

380,00

280,00

190,00

230,00

240,00

170,00

ÀÂÒÎÐÑÊÀß ÊÓÕÍß îò Ìàðêî ßíäðè÷



Ñ âåò÷èíîé è ñûðîì
Ñ ãðèáàìè è ñûðîì
Ñ ãðèáàìè è êóðèöåé
Ñ ìîðîæåíûì è øîêîëàäîì
Ñ ìîðîæåíûì è ôðóêòàìè

130/30 ãð./

110/20 ãð./

120/20 ãð./

140 ãð./

180 ãð./

290,00
290,00
360,00
290,00
320,00

Êëóáíè÷íîå    
Соусы на Ваш выбор: малиновый, клубничный, ягодный микс, шоколадный, карамель.

Øîêîëàäíîå  
Соусы на Ваш выбор: малиновый, клубничный, ягодный микс, шоколадный, карамель.

Êðåì Áðþëå             
Соусы на Ваш выбор: малиновый, клубничный, ягодный микс, шоколадный, карамель.

ÌÎÐÎÆÅÍÎÅ

150/20 ãð./

150/20 ãð./

150/20 ãð./

280,00

280,00

280,00

ÁËÈÍÛ

Ñ êëóáíè÷íûì ñîóñîì è ìîðîæåíûì
Ñ øîêîëàäîì è ìîðîæåíûì
Ñ ôðóêòàìè è ìîðîæåíûì

80/20/40 ãð./

80/15/40 ãð./

80/40/40 ãð./

240,00
260,00
280,00

ÂÀÔËÈ

Ðàôôàýëî, Âàíèëüíîå, Îðàñíèöå
Ôèñòàøêîâîå ïðàëèíå â áåëîì øîêîëàäå
Êàðàìåëüíûé òðþôåëü
Áðàóíè
Ìîëî÷íîå ïðàëèíå ñ ôóíäóêîì

100 ãð./

100 ãð./

100 ãð./

100 ãð./

100 ãð./

250,00
270,00
200,00
270,00
210,00

ÏÅ×ÅÍÜÅ & ÊÎÍÔÅÒÛ

Áóðãåð (max)     
Подается с картофелем фри и кетчупом.

Áóðãåð (mini)    
Подается с картофелем фри и кетчупом.

Êëóá ñýíäâè÷             
Тост с куриным филе, беконом криспи и картофелем фри.

Ëîñîñü â òàðòèëüè
Мексиканская тартилья с лососем и сырным кремом.

ÁÓÐÃÅÐ & ÑÅÍÄÂÈ×

360/100/40 ãð./

220/60/40 ãð./

290/80/20 ãð./

190/40 ãð./

490,00

370,00

520,00

540,00



ÍÀÏÈÒÊÈ

Àéñ Ëàòòå
Ôëýò Óàéò
Ýñïðåññî 
Ðèñòðåòòî 
Àìåðèêàíî
Äâîéíîé ýñïðåññî 
Êàïó÷èíî
Êàïó÷èíî ñ 
êîêîñîâûì ìîëîêîì  

ÊÎÔÅ

220 ìë./ 

260 ìë./

60 ìë./ 

25 ìë./

120 ìë./

120 ìë./

220 ìë./

220 ìë./

180,00
190,00
120,00
120,00
120,00
210,00
180,00
380,00

Ëàòòå êëàññè÷åñêèé 
Ëàòòå ñ ñèðîïîì 
Ëàòòå ñ êîêîñîâûì 
ìîëîêîì 
Ðàô êîôå 
Ãëÿññå 
Ìîêêà÷èíî 
Ãîðÿ÷èé øîêîëàä 

220 ìë./ 

220 ìë./ 

220 ìë./

220 ìë./ 

220 ìë./ 

220 ìë./ 

150 ìë./

180,00
190,00
380,00

240,00
210,00
210,00
210,00

Ãðåéïôðóòîâûé ôðåø 
Àíàíàñîâûé ôðåø 
Ìîðêîâíûé ôðåø 
Ôðóêòîâîå àññîðòè 
Îâîùíîå àññîðòè 
Ìîðñ èç êëþêâû
Ìîðñ èç ìàëèíû 
Ìîðñ èç âèøíè 

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

320,00
590,00
180,00
280,00
205,00
130,00
130,00
130,00

ÑÎÊÈ & ÌÎÐÑÛ

Áîðæîìè ( 2 ïîðöèè ) 
Íàðçàí ñ ãàçîì (2 ïîðöèè)
Êðàñíîóñîëüñêàÿ öåëåáíàÿ (2 ïîðöèè)
Àêâà-Ìèíåðàëå ñ ãàçîì (2 ïîðöèè) 
Àêâà-Ìèíåðàëå áåç ãàçà (2 ïîðöèè) 
Êðàñíûé êëþ÷ ñ ãàçîì (2 ïîðöèè) 
Êðàñíûé êëþ÷ áåç ãàçà (2 ïîðöèè) 

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

380,00
185,00
170,00
150,00
150,00
90,00
90,00

×ÀÉ

Øîêîëàäíûé, Êëóáíè÷íûé, Áàíàíîâûé, Âàíèëüíûé 

250 ìë./ 230,00

ÌÎËÎ×ÍÛÅ ÊÎÊÒÅÉËÈ

ÌÈÍÅÐÀËÜÍÀß ÂÎÄÀ

Ýâåðâåññ Ëèìîí-Ëàéì 
Ýâåðâåññ Êîëà
Òîíèê «Ýâåðâåññ»

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

210,00
210,00
210,00

ÃÀÇÈÐÎÂÀÍÍÛÅ ÍÀÏÈÒÊÈ

Çåëåíûé ñ æàñìèíîì 
Ïîðîõîâàÿ ñìåñü 
Òàåæíûé ñáîð 
Àññàì 
Àíãëèéñêèé çàâòðàê 
Ïóýð 
Ýðë Ãðåé Èìïåðèàë

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

150,00
150,00
150,00
150,00
150,00
150,00
150,00

Ìàðòèíèêà 
ßáëîêî-êîðèöà 
Ìàðöèïàí 
Ìîëî÷íûé óëóí 
Ýíåðãèÿ 
Íàõàëüíûé ôðóêò
Ðîéáîñ 
Èâàí ÷àé 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

150,00
150,00
150,00
150,00
150,00
150,00
150,00
170,00

Ôðóêòîâûé 
êîêòåéëü «Âàëüäîðô»  
Ôðóêòîâûé 
êîêòåéëü «Ìèêñ» 
Ôðóêòîâûé 
êîêòåéëü «Òðîïèê» 
Ñîêè Rich 
Àïåëüñèíîâûé ôðåø 
ßáëî÷íûé ôðåø 

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

280,00

280,00

280,00

110,00
220,00
190,00



ÂÈÍÎÒÅÊÀ



ÂÈÍÎÒÅÊÀ

Áþðíüå, Ìåðëî 
Âåäåðíèêîâú, Êðàñíîñòîï Çîëîòîâñêèé
Èìåíèå «Ñèêîðû», Ïèíî Íóàð 
Oleg Repin, Syrah 
Ôàíàãîðèÿ, Õàé Áåé Êàáåðíåò Ñîâèíüîí 
Ëåôêàäèÿ, Êðàñíîå 
Ôàíàãîðèÿ, Ïèíî Íóàð 
Ôàíàãîðèÿ, Êàáåðíåò Ìåðëî Ïèíî Íóàð 
Àäàãóì Âýëëè, Ïèíî Íóàð 
Ôàíàãîðèÿ, 100 Îòòåíêîâ Êðàñíîãî 
Èìåíèå «Ñèêîðû», Êàáåðíå Ñàâèíüîí 
Óñàäüáà Äèâíîìîðñêîå, Âå÷åðíèöà 
Óñàäüáà Äèâíîìîðñêîå, Çàïàäíûé Ñêëîí 
Ñåìèñàì, Ñèðà
Ñåìèñàì, Ïðîáóñ
Âåäåðíèêîâú, Êðàñíîñòîï Çîëîòîâñêèé 
Âåäåðíèêîâú, Êàáåðíå Ñîâèíüîí 
Âåäåðíèêîâú, Ãóáåðíàòîðñêèé ðåçåðâ

Tenuta San Guido, Sassicaia
Capannelle, 50&50 
Bertinga, Toncana 
Martilde, Bonarda dell`Oltrepo Pavese
Amarone della Valpolicella, Sartori 
Conti Serristori, Chianti
Bertani, Valpolicella

Guigal, Cotes du Rhone Rouge

Mr. Liebre, Tempranillo Garnacha 
Bodegas Muriel, Reserva Rioja
Valdespino, Cream Isabella
Lopez de Haro, Reserva 

Òàëèñìàí, Õâàí÷êàðà 
Añêàíåëè, Êèíäçìàðàóëè

Zinfandel, 1000 Stories 
Zinfandel, Santa Monica

Fairview, La Capra Pinotage Южная Африка
San Telmo, Malbec Аргентина 

Graham`s, Fine Ruby Port

The Professor, Shiraz    

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

750 ìë./

3520,00
6800,00
6860,00
8560,00
1900,00
2720,00
2390,00
1850,00
1200,00
2930,00
4940,00
2250,00
3280,00
2260,00
2260,00
2790,00
3840,00
2840,00

89000,00
28280,00
14800,00
8280,00
7250,00
2700,00
3350,00

4460,00

2400,00
4950,00
4480,00
3480,00

4150,00
2350,00

5880,00
2450,00

3720,00
2250,00

4040,00

3200,00

ÊÐÀÑÍÛÅ ÂÈÍÀ

ÐÎÑÑÈß красное, сухое

ÈÒÀËÈß красное, сухое

ÔÐÀÍÖÈß красное, сухое

ÈÑÏÀÍÈß красное, сухое

ÃÐÓÇÈß красное, сухое

ÑØÀ красное, сухое

ÍÎÂÛÉ ÑÂÅÒ  красное, сухое

ÏÎÐÒÓÃÀËÈß красное, сухое

ÀÂÑÒÐÀËÈß красное, сухое



ÂÈÍÎÒÅÊÀ

Ôàíàãîðèÿ, Àëèãîòå Ðèñëèíã
Èìåíèå «Ñèêîðû», Ðèñëèíã
Óñàäüáà «Ìàðêîòõ», Êþâå Áëàí
Ëåôêàäèÿ, Áåëîå
Óñàäüáà «Äèâíîìîðñêîå», Âèîíüå
Èìåíèå «Ñèêîðû», Ñîâèíüîí Áëàí
Óñàäüáà «Äèâíîìîðñêîå», Ñîëíå÷íûé Âåòåð
Ïåòðèêîð, Àëèãîòå
Ïåòðèêîð, Ðèñëèíã
Ãàëèöêèé è Ãàëèöêèé, Ñîâèíüîí Áëàí
Ôàíàãîðèÿ, Õàé Áåé Øàðäîíå
Ìàêèòðà, Ñîâèíüîí Áëàí

La Scolca, Gavi Valentino
Dellisimo, Trebbiano
San Telmo, Torrontes

Jean-Marc Brocard, Chablis Sainte Claire
Jean-Marc Brocard, Petit Chablis

Òàëèñìàí, Öèíàíäàëè
Òàëèñìàí, Ðêàöèòåëè
Añêàíåëè, Öèíàíäàëè

Leth, Duett Riesling and Veltliner
Leth, Gruner Veltliner

Mr. Liebre, Airen

Nik Weis St. Urbans-Hof, Urban Riesling
Hans Baer, Gewurztraminer

The Professor, Chardonnay

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 

750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 

750 ìë./

 750 ìë./

 

750 ìë./

750 ìë./

 750 ìë./

750 ìë./

 750 ìë./

 

750 ìë./

 

750 ìë./

 750 ìë./

750 ìë./

1850,00
2450,00
4330,00
2950,00
4240,00
4490,00
2150,00
2980,00
3120,00
5860,00
1900,00
1350,00

4530,00
2300,00
2150,00

7860,00
6860,00

2150,00
1990,00
1750,00

3390,00
3190,00

2400,00

3420,00
2760,00

3200,00

ÁÅËÛÅ ÂÈÍÀ

ÐÎÑÑÈß белое, сухое

ÈÒÀËÈß белое, сухое

ÔÐÀÍÖÈß белое, сухое

ÈÑÏÀÍÈß белое, сухое

ÃÐÓÇÈß белое, сухое

ÀÂÑÒÐÈß белое, сухое

ÃÅÐÌÀÍÈß белое, сухое

ÀÂÑÒÐÀËÈß белое, сухое



ÂÈÍÎÒÅÊÀ

Ãàëèöêèé è Ãàëèöêèé, Ðîçå
Óñàäüáà «Äèâíîìîðñêîå», Ñîëèñò

 750 ìë./

 750 ìë./

 

4280,00
2350,00

Dellisimo, Sangiovese

Mr. Liebre, Tempranillo Garnacha

Àäàãóì Âýëëè, Ïèíî Íóàð
Ôàíàãîðèÿ, Õàé Áåé Êàáåðíåò Ñîâèíüîí

Dellisimo, Trebbiano

Mr. Liebre, Airen

Ìàêèòðà, Ñîâèíüîí Áëàí
Ôàíàãîðèÿ, Õàé Áåé Øàðäîíå

ÈÒÀËÈß красное, сухое

ÈÑÏÀÍÈß красное, сухое

ÐÎÑÑÈß красное, сухое

ÈÒÀËÈß белое, сухое

ÈÑÏÀÍÈß белое, сухое

ÐÎÑÑÈß белое, сухое

150 ìë./

 

150 ìë./

 150 ìë./

150 ìë./

150 ìë./

150 ìë./

150 ìë./

150 ìë./

460,00

480,00

240,00
380,00

460,00

480,00

270,00
380,00

Aimery Sieur d’Arques, Grande Cuvee 1531
Nik Weis St. Urbans-Hof , Urban Riesling Sekt
Martini Asti
Belvila, Prosecco
Ôàíàãîðèÿ, Blanc de Noirs
Chateau De Talu, Îíà ñêàçàëà Äà!
Äåðáåíòñêîå

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

 750 ìë./

4180,00
3350,00
2590,00
2450,00
2250,00
830,00
650,00

ÐÎÇÎÂÛÅ ÂÈÍÀ

ÐÎÑÑÈß розовое, сухое

ÂÈÍÀ ÏÎ ÁÎÊÀËÀÌ

ÈÃÐÈÑÒÛÅ ÂÈÍÀ



ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ

Amstel
Amstel (áåçàëêîãîëüíîå)
Krusovice (ðàçëèâíîå)
Krusovice (ðàçëèâíîå)
Krusovice òåìíîå (ðàçëèâíîå)
Krusovice òåìíîå (ðàçëèâíîå)

White Tea
Äèêèé ìåä 
Æóðàâëè 
Ðóññêèé Ñòàíäàðò
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ïëàòèíóì
Beluga

Suntory Yamazaki Distiller's Reserve
Chivas Regal  18 y.o
Chivas Regal  12 y.o
Johnnie Walker Black Label
Ballantines
Jameson

Hennessy VSOP
Courvoisier VS
Àðàðàò 5
Àðàðàò 3

Martini Bianko
Martini Rosso
Martini Extra dry
Martini Rosato 

Jagermeister
Becherovka
Campari

450 ìë./

 330 ìë./

330 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

330 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

100 ìë./

100 ìë./

100 ìë./

100 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

 

280,00
140,00
290,00
390,00
390,00
290,00

180,00
135,00
105,00
185,00
215,00
340,00

1260,00
900,00
640,00
510,00
370,00
490,00

830,00
750,00
370,00
360,00

270,00
270,00
270,00
270,00

390,00
290,00
290,00

ÏÈÂÎ

ÂÎÄÊÀ

ÂÈÑÊÈ

ÊÎÍÜßÊÈ

ÂÅÐÌÓÒÛ

ËÈÊÅÐÛ



ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ

Newton Especial Blanco
Buen Amigo Gold

Gordon’s

El Boko

Ïèíà êîëàäà
Êëóáíè÷íàÿ ñòðàñòü
Ìîõèòî
Àïåðîëü øïðèö
Êóáà ëèáðå
Òåêèëà Ñàíðàèñ
Áðåíäè - øîêîëàä

Èðëàíäñêèé êîôå
Ãëèíòâåéí

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

180 ìë./ 

110 ìë./ 

130 ìë./

160 ìë./

150 ìë./ 

150 ìë./

85 ìë./

220 ìë./ 

220 ìë./ 

305,00
330,00

395,00

295,00

390,00
320,00
360,00
430,00
380,00
330,00
320,00

380,00
330,00

ÒÅÊÈËÀ

ÄÆÈÍ

ÐÎÌ

ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ ÊÎÊÒÅÉËÈ

ÃÎÐß×ÈÅ ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ ÊÎÊÒÅÉËÈ



электронное
меню

Совершенство 
гастрономии у Вас 

дома, закажите 
любимые блюда 

на самовывоз 
ко времени!


