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RIESLING 2021
Белое, сухое
Виноград: рислинг 100%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Яркий фруктовый аромат, ноты крыжовника ,белой акации, 
персика, апельсиновой цедры, дополняют вино сливочные 
тона. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасный аперитив и сочетание с салатами из 
морепродуктов, курицы и сырами.

PAVEL SHVETS

РЕЙТИНГ
87



PINOT NOIR 2021
Красное, сухое
Сорт винограда: пино нуар 100%
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино прозрачного рубинового цвета с фиолетовым блеском. 
Букет сложный,  состоящий из ароматов широкой палитры 
лесных ягод с тонами подлеска и мореного дуба. Тело вина 
среднее,  кислотность освежающая, во вкусе сочное с тонами 
ягод и оттенками черноплодной рябины в завершении.

ГАСТРОНОМИЯ:
Подавать к жареному мясу и сырам.

PAVEL SHVETS

РЕЙТИНГ
88



MUSCAT OTTONEL 2022
Белое, сухое
Сорт винограда: мускат оттонель 100%
Крепость: 10%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мускатные тона в аромате раскрываются нюансами 
свежескошенных трав, цветов акации и миндаля. Цветочный 
аромат вина дополнен тонами белого абрикоса и зеленой дыни. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Идеально к  птице, рыбе и сырам.

PAVEL SHVETS

РЕЙТИНГ
87



CHARDONNAY 2021
Белое, сухое
Сорт винограда: шардоне 100%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино золотисто-соломенного цвета с прозрачным блеском. 
Букет исключительный, наполнен ароматами желтых фруктов, 
цитрусовых,  цветов акации,  ванили,  лимонного тарта и 
сливочного масла.

ГАСТРОНОМИЯ:
Идеально к  птице, рыбе и сырам.

PAVEL SHVETS



RIESLING RESERVA 2022
Белое, сухое
Сорт винограда: рислинг рейнский
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Аромат начинается с ярких нот персика и ванили, плавно 
переходят в травяные оттенки и легкий аромат лекарственной 
ромашки. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино станет хорошим дополнением для блюд из морепродуктов 
или рыбы, а также белого мяса. 

PAVEL SHVETS



CABERNET SAUVIGNON 
MERLOT 2019
Белое, сухое
Сорт винограда: каберне совиньон, мерло
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В аромате сладкое и зрелое, обладает тонами джемовых фруктов, 
чёрной смородины, сигарного ящика, гудрона и вишневой косточки.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино прекрасно сочетается с блюдами из говядины, запеченной 
свининой и птицей.

PAVEL SHVETS



BARBERA 2019
Белое, сухое
Сорт винограда: барбера 100%
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В аромате фруктовое, обладает тонами ванили, шоколада, 
сливы, ежевики, пьяной вишни и свежего эвкалипта.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино составит гармоничную пару блюдам из мяса и сырам.

PAVEL SHVETS

РЕЙТИНГ
86



КЮВЕ БЛАН, 2021
Усадьба Маркотх

Белое, сухое
Виноград: совиньон блан 40%, вионье 40%, шардоне 10%, алиготе 10%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Светло-соломенный цвет с зеленоватым оттенком. В аромате спелый 
крыжовник, желтое яблоко, косточковые фрукты, нотки спаржи и 
цветущей лаванды. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасный аперитив и сочетание с салатами из морепродуктов, 
курицы и сырами.



СОВИНЬОН БЛАН 2020
Белое, сухое
Виноград: савиньон блан 100%
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино искрящегося светло-соломенного цвета с зеленоватым блеском. 
Характерные травянистые ароматы белой спаржи, смородинового листа и 
зелёного крыжовника дополнены нотками маракуйи и спелого нектарина.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасный компаньон к салату, морепродуктам, мясной нарезке и сырам.

РЕЙТИНГ
88



РОЗЕ 2022
Розовое, сухое
Виноград: пино нуар 51%, каберне совиньон 36%, 
цимлянский черный 13%
Крепость: 11.5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
У вина нежно-розовый цвет с лососевым оттенком. В аромате проступают 
нотки белой смородины, малины и клубники.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасный аперитив и компаньон салату, морепродуктам, мясной нарезке 
и сырам.

РЕЙТИНГ
87



КРАСНОЕ 2019
Красное, сухое
Виноград: пти вердо, каберне фран, сира, мерло, каберне совиньон
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В насыщенном ягодном букете выделяются ароматы сливы, ежевики, 
черного перца и нюансы табачного листа. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Хорошо сочетается с мясным бургером, говядиной бефстроганов.

РЕЙТИНГ
90



БЕЛОЕ 2022
Белое, сухое
Виноград: пти мансан 31%, марсан 22%, вионье 19%, 
руссан 17%, совиньон блан 11%
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В аромате нотки белых цветов c оттенками груши и 
душистого белого перца. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Идеально к  птице, рыбе и молодым мягким сырам.

РЕЙТИНГ
90



60/40 ГРАНД РЕЗЕРВ 
2019 
Красное, сухое
Сорт винограда: каберне совиньон 60%, саперави 40%
Крепость: 13,7%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Сложный букет с тонами чернослива, эвкалипта, мускатного 
ореха, грибные тона, специи, кожа. Округлое, бархатистое во 
вкусе, с гармоничной кислотностью и долгим послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Идеально для мясных блюд и сыров.

Êîíñòàíòèí Äçèòîåâ



КРАСНОСТОП ЗОЛОТОВСКИЙ
ГРАНД РЕЗЕРВ 2019
Красное, сухое
Сорт винограда: красностоп золотовский
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино обладает комплексным, сбалансированным ароматом с 
нотами вишневого джема, ежевики, чернослива, дымка, 
лакричника, ванили, чернил и легкими нюансами ментола. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино хорошо сочетается со стейком из говядины, утиной 
ножкой и твердыми выдержанными сырами.

Êîíñòàíòèí Äçèòîåâ



РОЗЕ 2022
Розовое, сухое
Сорт винограда: каберне фран 100%
Крепость: 11%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Струящийся умеренно-яркий аромат раскрывается оттенками 
спелого красного яблока, кизила, барбариса и деликатным 
карамельным нюансом.

ГАСТРОНОМИЯ:
Может быть прекрасным аперитивом, а также дополнит легкие 
летние салаты с морепродуктами или индейкой с цитрусовыми, 
тапасы с лососем или молодым сыром рикотта.

Êîíñòàíòèí Äçèòîåâ



100 ОТТЕНКОВ КРАСНОГО 2018
Красное, сухое
Виноград: саперави
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино темно-рубинового цвета, в аромате которых переливаются 
сырно-молочные и шоколадные оттенки с нюансами вишневой косточки, 
чернослива, шелковицы и фиалки. Вкус – бархатистый, экстрактивный, 
плотный с приятной терпкостью, ванильными и ягодными оттенками, 
шоколадным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Блюда из говядины и птицы, мягкие сыры.

РЕЙТИНГ
88



ПИНО НУАР, 2020
Красное, сухое
Виноград: пино нуар
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус отличается мягкой насыщенностью, приятно ягодной свежестью 
малины и вишни, теплым пряным оттенком молотого перца. Кислотность 
хорошо интегрирована, а также деликатный характер послевкусия.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасно сочетается с блюдами из говядины, запеченной свининой и 
пиццей.



ХАЙ БЕЙ КАБЕРНЕ 
СОВИНЬОН, 2020
Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон 100%
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина полный, округлый, с фруктовым ядром и приятной 
терпкостью в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино прекрасно сочетается с блюдами из говядины, запеченной 
свининой и пиццей.

РЕЙТИНГ
88



ХАЙ БЕЙ ШАРДОНЕ, 2020
Белое, сухое
Виноград: шардоне 100%
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина мягкий, чистый, с фруктово-цветочными оттенками и 
долгим, интригующим послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино прекрасно сочетается с морепродуктами в пряном соусе, блюдами 
из белого мяса и мяса птицы, а также с выдержанными сырами.



АДАГУМ ВЭЛЛИ, ПИНО НУАР, 2020
Красное, сухое
Виноград: пино черный 100%
Крепость: 10-12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Яркий ягодный аромат раскрывается нотами спелой красной вишни, 
малины и черешни, оттенками сливы и пряных специй. Изящный 
гармоничный вкус демонстрирует шелковистую текстуру, приятную 
кислотность и длительное многогранное послевкусие.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к закускам и основным блюдам из красного 
мяса и птицы, карпаччо из говядины, стейку рибай.

������
VALLEY



Белое, сухое
Виноград: алиготе 100% 
Крепость: 12-14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В аромате преобладают тона цедры цитрусовых, спелого 
абрикоса, персика, груши и белых цветов. Сбалансированное, 
элегантное вино, с выразительной кислотностью и 
минеральным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к блюдам из рыбы и морепродуктов, 
к мясу птицы и различным овощным блюдам.

Aligote Duvankoy, 2022
РЕЙТИНГ
87



LISTVA SYRAH, 2019
Красное, сухое
Виноград: сира 100%
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино покоряет мощным, богатым вкусом с нотами спелых 
лесных ягод, пряностей и дуба, со сбалансированной 
кислотностью и зрелыми танинами в стойком послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
К этому вину лучше всего подходит мясо. Также вино хорошо 
сочетается с блюдами из птицы.



Мерло 2019
Красное, сухое
Виноград: мерло 100%
Крепость 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Щедрый, округлый и шелковистый, с фруктово-пряными 
оттенками, мелкозернистыми танинами и продолжительным 
послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Подается к мясу птице, говядине и свинине, также оно хорошо 
сочетается с сырной нарезкой.

РЕЙТИНГ
88



Красное, сухое
Виноград: пино нуар 100%
Крепость:14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Рубиновый с блеском цвет. В богатом аромате раскрываются тона еживики, 
ванили и подлеска. Во вкусе объемное, с шелковистыми танинами и 
продолжительным ягодным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Подавать к жареному мясу и сырам.

Пино Нуар 
Семейный Резерв, 2018



Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон 100%
Крепость:14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Насыщенный рубиновый цвет. В аромате раскрываются тона черной 
смородины, ежевики и чернослива, с нотками лакрицы и черного перца. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Идеальная пара для блюд из мяса птицы и сыров.

Каберне Совиньон 
Cемейный резерв, 2021



Белое,сухое
Виноград: совиньон блан 100%
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Светло-соломенный цвет. В интенсивном аромате раскрываются тона цитрусов с оттенками 
экзотических фруктов и дымными нюансами. Плотное, с освежающей кислотностью и 
продолжительным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасная пара для блюд из рыбы и морепродуктов, белого мяса и овощей, а так же сыров.

Совиньон Блан 
Семейный Резерв, 2021



Белое,сухое
Виноград: рислинг
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Светло-соломенный цвет. В аромате раскрываются тона цитрусов, зеленого 
яблока, цветов мандарина с оттенком легкой пряности. Во вкусе 
освежающее, с яркой кислотностью, сбалансированной минеральностью и 
продолжительным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасный аперитив, составит хорошую пару к рыбе на гриле, блюдам из 
морепродуктов.

Имение "Сикоры" Рислинг, 2021
РЕЙТИНГ
88



ВЕЧЕРНИЦА, 2020
Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон, сира
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино насыщенного рубинового цвета. Аромат раскрывается нотами 
черных спелых ягод, изящно дополненных пряными нюансами. Во вкусе 
доминирует смородина и ежевика.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать с мясом, приготовленным на гриле, отбивными 
из свинины.

РЕЙТИНГ
86



СОЛНЕЧНЫЙ ВЕТЕР, 2021
Белое, сухое
Виноград: шардоне, пино блан, манзони
Крепость: 12.5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино демонстрирует мягкий, чистый вкус с фруктово-минеральными 
акцентами, пикантной кислинкой и долгим послевкусием с нюансами 
трав.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино превосходно в качестве аперитива, а также как сопровождение 
холодных блюд и закусок из рыбы, морепродуктов.

РЕЙТИНГ
87



СОЛИСТ, 2022
Розовое, сухое
Виноград: марселан 100%
Крепость: 12.5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино демонстрирует чистый, мягкий вкус с оттенками брусничного 
мармелада, тонкой кислинкой и приятным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино превосходно в качестве аперитива, а также как сопровождение 
холодных блюд и закусок из рыбы, морепродуктов.



ВИОНЬЕ, 2021
Белое, сухое
Виноград: вионье 100%
Крепость: 13.2%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино демонстрирует сухой, сбалансированный, элегантный вкус с 
фруктовыми акцентами и утонченной кислинкой в стойком послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино превосходно в качестве аперитива, с закусками, морепродуктами, 
блюдами из мяса птицы.



ЗАПАДНЫЙ СКЛОН, 2018
Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон 50%, мерло 50%
Крепость: 13.7%
Объем: 0,375 мл.

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
У вина насыщенный, сбалансированный, мягкий вкус с фруктово-пряными 
оттенками, свежей кислотностью и тонкой минеральностью.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино хорошо сочетается с мясными закусками, горячими мясными 
блюдами, сырами.



ПЕТРИКОР – АЛИГОТЕ, 2019
Белое, сухое
Виноград: алиготе 100%
Крепость: 12,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Бледно-соломенный цвет. В насыщенном аромате раскрываются тона 
зеленого яблока, маракуйи, томатного листа и белого персика. Вкус 
элегантный, с яркой кислотностью и легкой сладостью белых фруктов в 
послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасный аперитив и хорошее сочетание с мидиями и другими 
морепродуктами, легким салатом.

РЕЙТИНГ
87



ПЕТРИКОР – РИСЛИНГ, 2019
Белое
Виноград: рислинг  100%
Крепость 12,7%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино чистого, прозрачного, светло-золотистого цвета с легким лимонным 
оттенком, с блеском. Аромат яркий, сложный, с тонами акации, луговых 
трав.

ГАСТРОНОМИЯ:
Станет идеальной парой для разнообразных рыбных закусок, устриц, 
холодных и горячих блюд из морепродуктов, для рыбы на пару и на гриле.



СЕМИСАМ – СИРА, 2019
Красное, сухое
Виноград: сира: 100%
Крепость 15%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина округлый, превосходно сбалансированный, с бархатистой текстурой, 
фруктово-пряными акцентами и мягкими танинами в долгом послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино очень гастрономично, хорошо сочетается с горячими закусками, блюдами 
из мяса и твердыми сырами.



СЕМИСАМ – ПРОБУС, 2019
Красное, сухое
Виноград: пробус: 100%
Крепость 14.7%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина округлый, сбалансированный, с фруктово-пряными оттенками и 
элегантными танинами в длительном послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Оно прекрасно сочетается с холодными и горячими мясными закусками, а 
также блюдами из мяса.
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КРАСНОСТОП 
ЗОЛОТОВСКИЙ, 2019
Красное, сухое
Виноград: красностоп золотовский 100%
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Мягкий и насыщенный вкус вина, обладающий бархатистой текстурой, наполнен 
тонами черных ягод, сливы и вишни, сопровождающимися в стойком послевкусии 
нотами перца и дыма.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино станет отличным дополнением к холодным и горячим мясным закускам, мясу, 
стейку из говядины.



КРАСНОСТОП 
ЗОЛОТОВСКИЙ, 2014
Красное, сухое
Виноград: красностоп золотовский 100%
Крепость: 15%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино демонстрирует округлый, глубокий вкус с шелковистой текстурой, 
фруктово-табачными оттенками, мягкими танинами и приятной терпкостью в 
долгом послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино будет прекрасно сочетаться с холодными закусками, со стейком из 
говядины



КАБЕРНЕ СОВИНЬОН, 2018
Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон 100%
Крепость: 14,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина насыщенный, округлый, гармоничный, с отличным балансом, 
прекрасным сочетанием оттенков смородины, терна и вишни. 
Послевкусие длительное, с фруктово-ягодными и пряными нюансами.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино рекомендуется подавать к блюдам из птицы, к стейкам из 
говядины, мясным блюдам со сложными соусами.
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ГУБЕРНАТОРСКИЙ 
РЕЗЕРВ, 2017
Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон, красностоп золотовский, цимлянский черный
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина насыщенный, округлый, с превосходной танинной структурой, нотами черной 
смородины, вишневого варенья, чернослива, пряностей и кожи, с продолжительным 
послевкусием, в котором ощущаются нюансы конфитюра и специй.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино составит гармоничную пару салатам с птицей, стейку из говядины.
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Sassicaia, 2020
Италия
Красное, сухое
Виноград: каберне совиньон 85%, каберне фран 15%
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В его богатом, насыщенном аромате раскрываются тона черной смородины 
и других темных ягод, нотки лаванды, минералов и специй. Полнотелое, 
гармоничное и сочное вино, с великолепно очерченной структурой и 
тонами смородины и кедра во вкусе.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к блюдам из птицы и выдержанным сырам.



Bertinga, 2021
Италия
Красное, сухое
Виноград:  санджовезе 50%, мерло 50%
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В ярком аромате тона черных ягод дополнены легкими древесными и 
минеральными оттенками. Мягкое во вкусе вино со средним телом, 
смещающимся больше в сторону полнотелости, и прекрасно 
интегрированными в структуру вина танинами.

ГАСТРОНОМИЯ:
Хорошо сочетается с мясом на гриле.



50 & 50, 2017
Италия
Красное, сухое
Виноград:  санджовезе 50%, мерло 50%
Крепость: 13,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Полнотелое, мощное, прекрасно структурированное, с бархатистыми 
зрелыми танинами и нотками обожженого дуба в длительном 
послевкусиим

ГАСТРОНОМИЯ:
Великолепно сочетается с мясными блюдами, жареной дичью и 
выдержанными сырами. Прекрасное вино для медитаций



Bonarda dell`Oltrepo 
Pavese, 2015
Италия
Красное, сухое
Виноград:  кроатина 100%
Крепость: 15%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино яркого рубинового цвета с интенсивным ароматом сладкой вишни, 
малины, клубники и лакрици. Во вкусе богатое, округлое, с мягкими 
танинами и сочным ягодным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Хорошо сочетается с салями, красным мясом, молодыми сырами.



Amarone della Valpolicella, 2015
Италия
Красное, сухое
Виноград: корвина 50%, рондинелла 40%, молинара: 10%
Крепость: 15%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино демонстрирует стойкий, щедрый вкус с фруктово-ягодными 
оттенками, нюансами перца и долгим послевкусием. 

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино прекрасно сочетается с блюдами из жареного мяса, пастой, 
выдержанными сырами, птицей. 



Valpolicella, 2021
Италия
Красное, сухое
Виноград: корвина 80%, рондинелла 20%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В многогранном букете раскрываются тона вишни, сливы, черной 
смородины в сочетании с оттенками пряных специй. Во вкусе элегантное, с 
мягкими танинами, плотной текстурой и долгим ягодным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасное дополнение к стейку средней прожарки, запеченному кролику 
под миндальным соусом с розмарином и выдержанным сырам.



Gavi Valentino, 2022  
Италия
Белое, сухое
Виноград: кортезе 100%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Легкое, элегантное вино c золотисто-соломенным цветом, освежающим 
цветочно-фруктовым ароматом и тонким минеральным оттенком во вкусе.

ГАСТРОНОМИЯ:
Также хорошо в сочетании с легкими закусками, салатами, блюдами из 
рыбы и морепродуктов.



Chianti, 2021
Италия
Красное, сухое
Виноград: санджовезе, канайоло неро, колорино
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Блестящий рубиновый цвет сопровождается ароматами спелой сливы, 
лесных ягод и кофе. Элегантное, с шелковистой текстурой, нежными 
танинами и оттенками вишни в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Хорошо сочетается с мясными закусками, пастой, мясным ассорти на гриле 
и выдержанными сырами.



Chablis Sainte Claire, 2021
Франция
Белое, сухое
Виноград: шардоне 100% 
Крепость: 12,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Освежающий букет с нотками лайма, зелёного яблока и мокрого камня. 
Элегантное, выразительное, с хорошим балансом кислотности и 
минеральными тонами в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Хорошо сочетается с мидиями и блюдами из морепродуктов.



Petit Chablis, 2020
Франция
Белое, сухое
Виноград: шардоне 100%
Крепость: 12,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В бокале раскрываются ароматы цитрусовых и минеральные оттенки. 
Элегантное, хорошо структурированное во вкусе, с нежной текстурой, 
яркой кислинкой и солоноватыми оттенками в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Отличный аперитив и прекрасное сочетание с мидиями, салатом из 
морепродуктов.



Cotes du Rhone Rouge, 2020
Франция
Красное, сухое
Виноград: сира 50%, гренаш 40%, мурведр 10%
Крепость: 15%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В бокале раскрываются ароматы чёрных и красных ягод, сливы, грецкого 
ореха, маслин и пряностей. Среднетелое, округлое и гармоничное во вкусе, 
с бархатистыми танинами и нотками молотого перца и лаванды в долгом 
послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Можно порекомендовать жареную курицу с овощами на гриле, томлёную 
говядину, утку со сладким соусом.



Terrassen Gruner Veltliner, 2021
Австрия
Белое, сухое
Виноград: грюнер вельтлинер 100%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино отличается питким, освежающим, сочным, фруктовым вкусом с 
отличным балансом кислотности и приятным, сухим послевкусием с тонкой 
травяной горчинкой.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино сочетается с закусками, салатами, овощами, пресноводной рыбой, 
курятиной и свининой.



Duett Riesling Veltliner, 2021
Австрия
Белое, сухое
Виноград: грюнер вельтлинер, рислинг
Крепость: 12,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Аромат раскрывается тонами луговых трав и цитрусовых фруктов, особенно хорошо 
прослеживаются оттенки зеленого яблока и грейпфрута. Вкус обладает хорошим 
балансом, освежающей кислотностью и долгим фруктовым послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино сочетается с закусками, салатами, овощами, пресноводной рыбой, курятиной 
и свининой.



Urban Riesling, 2022
Германия
Белое, полусухое
Виноград: рислинг 100%
Крепость: 10,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино бледно-желтого цвета с ароматами спелых желтых фруктов и 
пронзительной минеральностью. Дымные специи и спелые цитрусовые в 
долгом послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Идеальный аперитив, хорошо сочетается с морепродуктами, рыбой и 
овощными блюдами.



Hans Baer Gewurztraminer 2022
Германия
Белое, полусладкое
Виноград: гевюрцтраминер 100%
Крепость 11%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В аромате прослеживаются насыщенные ароматы пряных трав, экзотических 
фруктов и цукатов. Мягкое, обволакивающее во вкусе, с нежной текстурой, 
лёгкой освежающей кислотностью и фруктово-пряными нотками в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Можно порекомендовать к птице и нежирным десертам



Reserva,  2016
Испания
Красное, сухое
Виноград: темпранильо, грасиано
Крепость 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Красивый, темно-вишневый цвет с красноватым отливом по краю. 
Гармоничный аромат с тонами спелых черных ягод, специй, пряностей, 
лакричника, какао и ванили.

ГАСТРОНОМИЯ:
Сочетать с мясными закусками, блюдами из красного мяса.



Vina Muriel Reserva Rioja, 2011
Испания
Красное, сухое
Виноград: темпранильо 100%
Крепость 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Выразительный вкус вина, наполненный округлыми танинами и яркими 
фруктовыми оттенками, завершается приятным, долгим послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино прекрасно сочетается с рыбой в соусе и сырами.



Cream Isabella, 2019
Испания
Красное, сухое
Виноград: паломино фино 75%, педро хименес 25%
Крепость 17,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Красивый цвет темного янтаря. Богатый букет с оттенками сухофруктов и 
изюма, легкими нотками дуба и карамели. Округлый, мягкий, хорошо 
сбалансированный вкус и продолжительное послевкусие с ореховыми 
нюансами.

ГАСТРОНОМИЯ:
Может сопровождать разнообразные десерты, выпечку, и сыры.



Mr. Liebre, Airen, 2021
Испания
Белое, сухое
Виноград: айрен
Крепость 11%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В букете оттенки желтого яблока, белой сливы, лимонной корки. Вкус 
легкий, свежий, юный, с нотами косточковых фруктов.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к блюдам из белой рыбы, морепродуктов, легким 
закускам из овощей и зеленым салатам.

Explotaciones Hermanos Delgado



Explotaciones Hermanos Delgado

Mr. Liebre, Tempranillo 
Garnacha, 2021
Испания
Красное, сухое
Виноград: темпранильо  гарнача
Крепость 12,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Цвет глубокий рубиново-расный. Яркий аромат с оттенками спелой клубники и черной 
вишни. Вкус мягкий и фруктовый, сбалансированный, с гладкими тонами и сочным 
продолжительным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к блюдам из красного мяса, мясным рагу, мясным закускам и 
деликатесам.



Fine Ruby Port, 2019
Португалия
Красное, полусухое
Виноград: турига насьонал, турига франка, тинта баррока, 
тинта рориш, тинта као
Крепость 19%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Букет вина наполнен ароматами спелых красных ягод, черной вишни, 
черешни и демонстрирует прекрасный баланс во вкусе с длительным 
сочным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино станет прекрасным дижестивом, а также идеальным сопровождением 
к шоколаду и  сырам.

GRAHAM`S

Испания
Белое, сухое
Виноград: айрен
Крепость 11%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В букете оттенки желтого яблока, белой сливы, лимонной корки. Вкус 
легкий, свежий, юный, с нотами косточковых фруктов.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к блюдам из белой рыбы, морепродуктов, легким 
закускам из овощей и зеленым салатам.



Хванчкара, 2016
Грузия
Красное, полусладкое
Виноград:  александроули, муджуретули
Крепость: 11%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино обладает приятным, свежим и гармоничным вкусом с тонами 
земляники и оттенками сухофруктов, граната и карамели и живой 
кислотностью.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино великолепно подходит к десертам и мягким сырам.

TALISMAN



Цинандали, 2020
Грузия
Белое, сухое
Виноград: ркацители, мцване
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино обладает типичным вкусом с легкими тонами сливок и жареных 
орехов. В маслянистом и насыщенном послевкусии чувствуются легкие 
оттенки дыни и тропических фруктов.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино будет идеально гармонировать с лососем на гриле, белым мясом и 
овощными блюдами.

TALISMAN



Ркацители, 2020
Грузия
Белое, сухое
Виноград: ркацители 100%
Крепость: 12%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино обладает легким, тонким и гармоничным вкусом со сладковатыми и 
травянистыми тонами, легкой горчинкой и длительным цитрусовым 
послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино является прекрасным аперитивом, а также будет хорошо сочетаться с 
рыбой на гриле и салатами.

TALISMAN



Киндзмараули, 2020
Грузия
Красное, полусладкое
Виноград: саперави
Крепость: 12.5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Выразительно фруктовый, гармоничный, сочный вкус вина характеризуют 
живая кислотность, сбалансированная сладость, бархатистые танины, 
шелковистая текстура и продолжительное, обволакивающее послевкусие.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино хорошо сочетается с плотными салатами, блюдами из мясного фарша, 
грузинскими блюдами (шашлык, чахохбили из курицы), пирогами и 
десертами.



Цинандали, 2020
Грузия
Белое, сухое
Виноград: ркацители, мцване
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Аромат раскрывается тонами цветущих плодовых деревьев, зеленых 
фруктов и цитрусовых. Элегантный вкус с освежающей кислотностью, 
хорошей структурой и мягким фруктовым послевкусием с пикантной 
горчинкой в финале.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к салатам из овощей и зелени, морепродуктам, 
блюдам из рыбы, твердым и мягким сырам.



ВИНА
НОВОГО СВЕТА



The Professor Chardonnay, 2021
Австралия
Белое, сухое
Виноград: шардоне 100%
Крепость: 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В бокале раскрываются выразительные ароматы сочного персика, дыни, 
цитрусовых и белых цветов. Элегантное во вкусе, с освежающей 
кислотностью и нотками экзотических фруктов в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Отличный аперитив и хорошее сочетание с куриной грудкой, салатом с 
морепродуктами, рыбой с овощами и молодыми сырами.



The Professor Shiraz, 2019
Австралия
Красное, сухое
Виноград: шираз 100%
Крепость: 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Ароматы спелых фруктов и чёрных ягод дополняют оттенки пряностей. 
Яркое, сочное и гармоничное во вкусе, с шелковистыми танинами и 
нотками сливы и тёмного шоколада в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Хорошее сочетание с мясной или сырной пиццей, рагу из говядины, пастой 
и сырами средней выдержки.



1000 Stories Zinfandel, 2020
США
Красное, полусухое
Виноград: зинфандель, птит сира, гренаш
Крепость 14,5%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
В аромате нотки темных ягод, чернослива, с тонами ванили, карамели и 
трав. Вкус насыщенный, округлый с ощутимыми танинами, в долгом 
послевкусии оттенки спелой вишни и темного шоколада.

ГАСТРОНОМИЯ:
Подавать к стейкам, тушеному мясу.



Malbec, 2022
Аргентина
Красное, сухое
Виноград: мальбек 100%
Крепость 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино насыщенного пурпурно-рубинового цвета. Благородный аромат с 
доминированием тонов ежевики, черешни, черной сливы, тонкими оттенками 
специй, какао. Полный фруктовый вкус с выразительным пряным акцентом, 
бархатистыми танинами, долгим гармоничным послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Рекомендуется подавать к блюдам из красного мяса, птицы, в частности 
классическим стейкам,твердым сырам.

SAN TELMO



Torrontes, 2021
SAN TELMO

Аргентина
Белое, сухое
Виноград: торронтес 100%
Крепость 13%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вкус вина насыщенный, фруктовый, с нотами белого перца и горького 
миндаля, сбалансированной кислотностью и пикантным, свежим 
послевкусием.

ГАСТРОНОМИЯ:
Вино подойдет в качестве аперитива, к рыбе, белому мясу и салатам.



La Capra Pinotage, 2019
ЮАР
Красное, сухое
Виноград: пинотаж 100%
Крепость 14%

ДЕГУСТАЦИОННЫЕ  ХАРАКТЕРИСТИКИ:
Вино яркого пурпурно-красного цвета с ароматами сливы, вишневого 
пирога, лакрицы, обоженного дуба и копченостей. Среднетелое с крепкой 
структурой, шелковистыми танинами и оттенками красных ягод и 
чернослива в послевкусии.

ГАСТРОНОМИЯ:
Прекрасно сочетается с мясными блюдами.


