
Совершенство гастрономии у Вас дома, 
закажите любимые блюда на самовывоз 

ко времени!

ÌÅÍÞ

ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ
îò Ìàðêî ßíäðè÷



ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
ñîîáùèòå îá ýòîì îôèöèàíòó.

ÌÅÍÞ ÇÀÂÒÐÀÊÎÂ

Ñêðýìáë ñ áàçèëèêîì, îâîùàìè è êðåâåòêîé íà ëåïåøêå
230 ãð./ 510,00

Çàïåêàíêà èç êàðòîôåëÿ ñ áåêîíîì è êðåìîì 
 èç ñìåòàíû è ïåðöà

240 ãð./ 390,00

Çàïåêàíêà èç êàðòîôåëÿ ñî ñëàáîñîëåíûì ëîñîñåì                      
 è ñëèâî÷íûì ñîóñîì

170 ãð./ 620,00

Êðîñòèíè ñ ëîñîñåì, àâîêàäî è ÿéöîì ïàøîò
220 ãð./ 710,00

Íåæíàÿ òâîðîæíàÿ çàïåêàíêà ñ ñîóñîì 
èç áàíàíà è ãîëóáèêè

160 ãð./ 420,00

Ñûðíèêè ñ ñîóñîì èç àïåëüñèíà è ìîðîæåíûì
185 ãð./ 410,00

Øàêøóêà ñ ðàññîëüíûì ñûðîì è ïå÷åíûì áàãåòîì
250 ãð./ 400,00

Ìåíþ çàâòðàêîâ äîñòóïíî ñ 09:00 äî 13:00
Äëÿ Âàñ ìû ìîæåì ïðèãîòîâèòü: 

îìëåò, ãëàçóíüþ, ÿéöî ïàøîò, êàøè â àññîðòèìåíòå.



ÇÀÊÓÑÊÈ

Ñêðýìáë ñ áàçèëèêîì, îâîùàìè è êðåâåòêîé íà ëåïåøêå
230 ãð./ 510,00

Çàïåêàíêà èç êàðòîôåëÿ ñ áåêîíîì è êðåìîì 
 èç ñìåòàíû è ïåðöà

240 ãð./ 390,00

Çàïåêàíêà èç êàðòîôåëÿ ñî ñëàáîñîëåíûì ëîñîñåì                      
 è ñëèâî÷íûì ñîóñîì

170 ãð./ 620,00

Êðîñòèíè ñ ëîñîñåì, àâîêàäî è ÿéöîì ïàøîò
220 ãð./ 710,00

Íåæíàÿ òâîðîæíàÿ çàïåêàíêà ñ ñîóñîì 
èç áàíàíà è ãîëóáèêè

160 ãð./ 420,00

Ñûðíèêè ñ ñîóñîì èç àïåëüñèíà è ìîðîæåíûì
185 ãð./ 410,00

Øàêøóêà ñ ðàññîëüíûì ñûðîì è ïå÷åíûì áàãåòîì
250 ãð./ 400,00

Ìåíþ çàâòðàêîâ äîñòóïíî ñ 09:00 äî 13:00
Äëÿ Âàñ ìû ìîæåì ïðèãîòîâèòü: 

îìëåò, ãëàçóíüþ, ÿéöî ïàøîò, êàøè â àññîðòèìåíòå.

Òàð-òàð èç ëîñîñÿ è àâîêàäî
Мелко нарезанное филе лосося с авокадо и маринованными травами, 

заправленными цитрусовым дрессингом.

150 ãð./ 1050,00

×èëèéñêîå ñåâè÷å èç òóíöà
Мелко нарезанное филе тунца с оливковым маслом, соком лайма, чили и кинзой. 

Подается с тостами и сливочным маслом.

130/40 ãð./ 870,00

Õðóñòÿùèå êðåâåòêè ñ ñîóñîì âàñàáè è ìàíãî 
Панированные креветки с соусом из васаби, свежим манго и яблоком.

220 ãð./ 750,00

Êàðïà÷÷î èç ãîâÿäèíû
Тонко нарезанное филе говядины с дрессингом из зернистой горчицы с  красным луком, 

рукколой и слайсами пармезана. Подается с тостами и сливочным маслом.

180 ãð./ 850,00

Êîëëåêöèÿ áðóñêåòò
Три брускетты: из краба, креветки и лосося.

300 ãð./ 1250,00

Ôåðìåðñêèå îâîùè â âèñêè
Домашние овощи, маринованные в виски.

300 ãð./ 570,00

Êàíàïå ñ ñåëüäüþ è çàïå÷åííûì êàðòîôåëåì

225 ãð./ 410,00

Êàçûëûê
Башкирский деликатес, колбаса из конины. 

Подается с легким салатом из овощей и зелени.

180 ãð./ 990,00

Ñëàáîñîëåíûé ëîñîñü äîìàøíåãî ïîñîëà

100 ãð./ 1050,00

Ãðåíêè ÷åñíî÷íûå ñî ñìåòàííûì ñîóñîì

160 ãð./ 290,00

Ïîñèêóí÷èêè
Мини-чебуречки со смешанным фаршем из говядины и свинины,

подаются со сладкой томатной сальсой из паприки, зелени и чеснока.

100/50 ãð./ 450,00

ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
ñîîáùèòå îá ýòîì îôèöèàíòó.



Ñàëàò «Ñðåäèçåìíîìîðñêèé»
Отборные морепродукты с картофелем, свежими томатами с оливковым маслом и лимоном.

270 ãð./ 1050,00

Ñàëàò ñ êðåâåòêàìè è àâîêàäî
Микс свежих листьев  салата с авокадо и тигровыми креветками с дрессингом из лимона 

и оливкового масла.

160 ãð./ 750,00

BBQ ñàëàò èç êóðèöû
Курица в соусе «Барбекю», обжаренная на гриле. Подается с листьями салата, 

болгарским перцем и томатами на тортилье.

160 ãð./ 520,00

Ïåðåïåëèíîå ãíåçäî
Салат из перепелиных яиц и куриного филе на подушке из рукколы.

200 ãð./ 570,00

Öåçàðü ñ êóðèöåé
Листья салата, куриная грудка, томаты, багет, чипсы из бекона и авторская заправка.

190 ãð./ 550,00

Öåçàðü ñ ëîñîñåì
Листья салата, лосось домашнего посола, багет, томаты и авторская заправка.

190 ãð./ 890,00

Ñàëàò ñ óòêîé è ãðóøåé
Листья салата с копченой уткой, грушей и филетами апельсина с дрессингом из горчицы и меда.

170 ãð./ 650,00

Áèô-ñàëàò
Микс зеленых салатов с бифштексом, свежими овощами и кедровыми орешками.

180 ãð./ 850,00

Ñàëàò «Øîïñêèé»
Свежие томаты, огурцы, болгарский перец, красный лук и сыр «Фета».

170 ãð./ 350,00

Ñàëàò ñ òåïëûì áàêëàæàíîì
Салат с баклажаном, томатами, кунжутом в азиатском соусе.

180 ãð./ 390,00

Ñàëàò «Ìèìîçà ñ óãðåì» 
Салат из запеченных овощей на подушке из копченого угря с авторской заправкой.

170 ãð./ 470,00

ÑÀËÀÒÛ

ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
ñîîáùèòå îá ýòîì îôèöèàíòó.



Êàïó÷èíî èç áåëûõ ãðèáîâ
Крем - суп из белых грибов со сливками и  молочной пенкой.

250 ãð./ 450,00

Ïîòàæ èç áðîêêîëè ñ áåëûìè ãðèáàìè
Нежный крем-суп из брокколи с кусочками белых грибов.

250 ãð./ 410,00

Áèñê èç êðåâåòîê
Французский сливочный крем-суп из креветок.

250 ãð./ 550,00

Òûêâåííûé ñóï ñ ìóññîì èç ìàñêàðïîíå
Потаж из тыквы с бататом, воздушным муссом из маскарпоне и тыквенными семечками.

250 ãð./ 450,00

Òîì-ÿì ñ êàì÷àòñêèì êðàáîì
Азиатский суп с камчатским крабом и кокосовым молоком.

300 ãð./ 910,00

Ëîñîñåâûé ñóï 
Сливочный суп с лососем, зеленью и икрой.

250 ãð./ 750,00

Ùè ñóòî÷íûå
Щи из квашенной капусты с говядиной, томленые в горшочке под хрустящей корочкой 

из слоеного теста.

300 ãð./ 490,00

Ñîëÿíêà
Традиционный суп из мясных деликатесов на наваристом бульоне с маслинами, 

каперсами, лимоном и сметаной.

250 ãð./ 510,00

Áóëüîí
С овощами, яйцом, лапшой.

250 ãð./ 390,00

ÑÅÒÛ

Ðûáíûé  160 ãð./ 1250,00

Ìÿñíîé  120 ãð./ 850,00

Ñûðíûé   320 ãð./ 1050,00

Îâîùíîé  230 ãð./ 490,00

Ôðóêòîâûé  700 ãð./ 990,00

ÑÓÏÛ

ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
ñîîáùèòå îá ýòîì îôèöèàíòó.



ÏÀÑÒÛ

Ñïàãåòòè «Ìàðèíàðà»
Спагетти с морепродуктами, белым вином, томатами в собственном соку и базиликом.

250 ãð./ 990,00
Ïåííå ñ êóðèöåé è ñîóñîì ïåñòî èç áàçèëèêà   
Пенне в сливочном соусе с курицей, белым вином и песто из базилика.

230 ãð./ 570,00
Òàëüÿòåëëå ñ áåêîíîì è ïåñòî «Êàëàáðåçå»

Тальятелле в сливочном соусе с хрустящим беконом и песто из печеного красного перца.

230 ãð./ 590,00
«Êàðàìåëëå Êàðáîíàðà» 

Домашняя паста с маскарпоне в соусе из белого вина и сливок с хрустящим беконом 
и сыром пармезан.

240 ãð./ 650,00

ÁËÞÄÀ ÈÇ ÐÛÁÛ È ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÎÂ

Êàëüìàðû «À ëÿ Ïëàí÷à»
Кальмары на гриле с маринованными цукини и сальсой из маслин, лимона и оливкового масла.

250 ãð./ 850,00
Ìèäèè «Ëèãóðèàí ñòàéë»    

Мидии, тушеные в винном соусе, запечённые под сырной корочкой.

200 ãð./ 1350,00
Ëîñîñü ñ ñîóñîì èç àâîêàäî

Филе лосося на гриле с соусом из авокадо, лайма, гарнированное рисом и брокколи.

240 ãð./ 1510,00
Ëîñîñü «Êàéäæóí» 

Лосось в жгучих специях на гриле. Подается с миксом салата и картофельным пюре 
с кукурузой и цветной капустой.

250 ãð./ 1450,00
Ëîñîñü íà ïàðó

Лосось, приготовленный на пару, с брокколи, цветной капустой, морковью и цукини.

260 ãð./ 1250,00
Ïàëòóñ ñ ìåäèòåðàíñêîé ñàëüñîé

Филе палтуса на гриле с сальсой из маслин, томатов, базилика и цедры апельсина. 
Подается с овощами на гриле.

250 ãð./ 1290,00
Òóíåö  «Ïàëåðìèòàíà»

Маринованное в розмарине и лимоне филе тунца с кунжутом на гриле, 
гарнированное рататуем и бальзамико.

240 ãð./ 890,00
Ñóäàê ñ ñàëüñîé èç êàïåðñîâ è ìàñëèí
Филе судака на гриле с сальсой из каперсов, маслин и кешью,                         

гарнированное овощами на гриле
.

250 ãð./ 850,00



ÁËÞÄÀ ÈÇ ÌßÑÀ

Òóðíåäî «Ðåä Âàéí»
Два стейка из говядины на гриле с соусом демиглас и тимьяном, 

гарнированные овощами гриль.

300 ãð./ 1750,00

Òóðíåäî ñ êàðòîôåëåì Ïàâå è áåëûìè ãðèáàìè
Два стейка из говядины на гриле, с соусом из белых грибов, гарнированные картофелем Паве 

под корочкой пармезана с розмарином.

300 ãð./ 1790,00

Ðèáàé «Êàôå äå Ïàðè» 
Стейк из мраморной говядины с овощами гриль и ароматным маслом Кафе де Пари.

430 ãð./ 3890,00

Òåëÿ÷üè ùå÷êè â âèííîì ñîóñå 
Томленые телячьи щечки в винном соусе с сальсой из сельдерея, 

гарнированные картофельным пюре.

300 ãð./ 930,00

Áåôñòðîãàíîâ
Гуляш из телятины с грибами в сливочно-горчичном соусе, 

гарнированный картофельным пюре.

220 ãð./ 980,00

Ãîëåíü ÿãíåíêà ïî-êîðñèêàíñêè
Голень ягненка, тушеная в собственном соку со специями, 

гарнированная булгуром с цукини и цветной капустой.

470 ãð./ 1490,00

Ñâèíàÿ øåÿ íà ãðèëå
Свиная шея, маринованная тимьяном, лимоном и зеленым луком на гриле,

 гарнированная картофелем по-деревенски и маринованным луком.

320 ãð./ 750,00

Óòèíàÿ íîæêà êîíôè ñ ãëàçóðüþ èç àïåëüñèíà
Утиная ножка, приготовленная на низкой температуре с апельсиновой глазурью 

с пюре из тыквы и батата с имбирем.

250 ãð./ 820,00

Êóðèíîå ôèëå «Àëü Ôîðíî»
Филе цыпленка под шпинатом, томатом и сырной корочкой из моцареллы с пармезаном, 

гарнированное цукини и болгарским перцем на гриле.

260 ãð./ 770,00

Êóðèíîå ôèëå «Òîì-ÿì»
Куриное филе, маринованное в пасте том-ям, имбирем, луком и чесноком, обжаренное на гриле,

гарнированное хрустящим салатом из сельдерея и цукини с йогуртом том-ям.

300 ãð./ 650,00

Ïåëüìåíè
Домашние пельмени со смешанным фаршем в бульоне.

250 ãð./ 510,00

ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
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ÁÓÐÃÅÐ & ÑÝÍÄÂÈ×

Êëóá ñýíäâè÷
Тост с куриным филе, беконом криспи, подается с картофелем фри.

400 ãð./ 570,00
Áóðãåð ñ êàðòîôåëåì ôðè

Сочная котлета-гриль из смешанного фарша на фирменной булочке 
с хрустящими овощами и пряным соусом с картофелем фри.

500 ãð./ 730,00

Áëèíû ñ âåò÷èíîé è ñûðîì/ñ ãðèáàìè è ñûðîì

150/50 ãð./ 290,00

Áëèíû ñ ãðèáàìè è êóðèöåé

160/100 ãð./ 450,00

Áëèíû ñ òâîðîãîì è èçþìîì

160/50 ãð./ 350,00

Áëèíû ñî ñìåòàíîé/ñ ìàñëîì/ñ âàðåíüåì/ñî ñãóùåíêîé

100 ãð./ 210,00

Áëèíû ñ ìåäîì è îðåõàìè

100/30 ãð./ 295,00

ÁËÈÍÛ
ñ íà÷èíêîé

ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
ñîîáùèòå îá ýòîì îôèöèàíòó.



Òèðàìèñó
Итальянский десерт с нежным кремом, сыром маскарпоне 

и бисквитным печеньем «Савоярди».

100 ãð./ 390,00
Áàâàðñêèé êðåì

Итальянский крем из сыра «Креметте» с цедрой апельсина и корицей.

130 ãð./ 320,00
«Ïàííà Êîòòà» èç ãîëóáèêè

Панна котта из голубики с банановым соусом и шоколадной землей.

90 ãð./ 450,00
×èçêåéê ñ ìàëèíîâûì ñîóñîì

Торт из сыра «Креметте» с освежающим малиновым соусом.

180 ãð./ 390,00
Øîêîëàäíûé ôîíäàí ñ ïëîìáèðîì

Горячий бисквит с тающей сердцевиной из тёмного шоколада с мороженым.

150 ãð./ 410,00
Ôîíäàí íà çåëåíîì ÷àå ñ ïëîìáèðîì

Горячий бисквит с тающей сердцевиной на основе из зеленого чая и 
белого шоколада с мороженым.

150 ãð./ 390,00
Èñïàíñêèé âåòåð

Воздушное безе со сливочным кремом, грецким орехом и грильяжем.

100 ãð./ 390,00
Òîðò «Êàïó÷èíî»

Шоколадный торт с прослойкой из белого шоколада, кофейным ганашем 
и воздушным шоколадным муссом.

130 ãð./ 350,00
Òîðò «Ìåäîâûé»

Классический медовик по домашнему рецепту.

130 ãð./ 350,00
Ïèðîæíîå «Êàðòîøêà»

Пирожное из бисквита на основе марципана 
с шоколадным ганашем в глазури.

100 ãð./ 550,00

ÄÅÑÅÐÒÛ

ÌÎÐÎÆÅÍÎÅ

Âàíèëüíîå, Êëóáíè÷íîå, Øîêîëàäíîå, Êðåì-áðþëå
 Ñîóñû  íà Âàø âûáîð: ìàëèíîâûé, øîêîëàäíûé, êàðàìåëü.

170 ãð./ 290,00

ðåêîìåíäóåì áåëûå âèíà    ðåêîìåíäóåì êðàñíûå âèíà    ðåêîìåíäóåì èãðèñòûå âèíà

Åñëè ó âàñ åñòü àëëåðãèÿ èëè íåïåðåíîñèìîñòü êàêèõ-ëèáî ïðîäóêòîâ, ïîæàëóéñòà, 
ñîîáùèòå îá ýòîì îôèöèàíòó.



ÍÀÏÈÒÊÈ

ÊÎÔÅ

Àéñ Ëàòòå

Ôëýò Óàéò

Ýñïðåññî 

Ðèñòðåòòî 

Àìåðèêàíî

Äâîéíîé ýñïðåññî 

Êàïó÷èíî

Ëàòòå êëàññè÷åñêèé/ñ ñèðîïîì 

Ðàô êîôå êîêîñ/êàðàìåëü/ëàâàíäà 

Ãëÿññå 

Ìîêêà÷èíî 

Ãîðÿ÷èé øîêîëàä 

íà êîêîñîâîì ìîëîêå

220 ìë./ 

260 ìë./

60 ìë./ 

25 ìë./

120 ìë./

120 ìë./

220 ìë./

220 ìë./ 

220 ìë./ 

220 ìë./ 

220 ìë./ 

150 ìë./  

230,00

250,00

150,00

150,00

150,00

240,00

230,00

240,00

280,00

280,00

280,00

320,00

+100,00

Çåëåíûé ñ æàñìèíîì 

Ïîðîõîâàÿ ñìåñü 

Òàåæíûé ñáîð 

Àññàì 

Àíãëèéñêèé çàâòðàê 

Ïóýð 

Ýðë Ãðåé Èìïåðèàë

Ìàðòèíèêà 

ßáëîêî-êîðèöà 

Ìàðöèïàí 

Ìîëî÷íûé óëóí 

Ýíåðãèÿ 

Íàõàëüíûé ôðóêò

Ðîéáîñ 

Èâàí-÷àé 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./ 

600 ìë./  

270,00

190,00

290,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

190,00

350,00

×ÀÉ



Áîðæîìè

Êðàñíîóñîëüñêàÿ öåëåáíàÿ

Àêâà-Ìèíåðàëå ñ ãàçîì

Àêâà-Ìèíåðàëå áåç ãàçà

Êðàñíûé êëþ÷ ñ ãàçîì

Êðàñíûé êëþ÷ áåç ãàçà

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

500 ìë./

390,00

210,00

190,00

190,00

110,00

110,00

ÌÈÍÅÐÀËÜÍÀß ÂÎÄÀ

ÍÀÏÈÒÊÈ

ÑÎÊÈ & ÌÎÐÑÛ

Ôðóêòîâûé êîêòåéëü «Âàëüäîðô» 

(àïåëüñèí, ëèìîí, ÿáëîêî, ñåëüäåðåé) 

Ôðóêòîâûé êîêòåéëü «Ìèêñ»  

(àïåëüñèí, àíàíàñ, êëóáíèêà)   

Ôðóêòîâûé êîêòåéëü «Òðîïèê» 

(àïåëüñèí, àíàíàñ, áàíàí)   

Ñîêè Rich   

Àïåëüñèíîâûé ôðåø   

ßáëî÷íûé ôðåø   

Ãðåéïôðóòîâûé ôðåø   

Àíàíàñîâûé ôðåø   

Ìîðêîâíûé ôðåø   

Ìîðñ èç êëþêâû   

Ìîðñ èç ìàëèíû   

Ìîðñ èç âèøíè   

Ëèìîíàä ëàéì ìÿòà   

Ëèìîíàä ìàëèíà   

Ëèìîíàä äûíÿ   

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

380,00

350,00

350,00

170,00

320,00

320,00

400,00

990,00

250,00

200,00

200,00

200,00

270,00

270,00

270,00



Äîáðûé Ëèìîí-Ëàéì 

Ýâåðâåññ Êîëà

Èíäèàí Òîíèê Rich

250 ìë./

250 ìë./

330 ìë./

290,00

290,00

250,00

ÃÀÇÈÐÎÂÀÍÍÛÅ ÍÀÏÈÒÊÈ

Øîêîëàäíûé, Êëóáíè÷íûé, Áàíàíîâûé, Âàíèëüíûé 

250 ìë./ 300,00

ÌÎËÎ×ÍÛÅ ÊÎÊÒÅÉËÈ

ÍÀÏÈÒÊÈ



Ñåâåðíûå Àìóðû
White Tea
Äèêèé ìåä 
Æóðàâëè 
Ðóññêèé Ñòàíäàðò
Ðóññêèé Ñòàíäàðò Ïëàòèíóì
Beluga
×àéêîâñêèé

Chivas Regal  18 y.o
Chivas Regal  12 y.o
Ballantines
Jameson

ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ

500 ìë./

330 ìë./

330 ìë./

500 ìë./

420,00
310,00
300,00
450,00

ÏÈÂÎ ÐÀÇËÈÂÍÎÅ

Krusovice òåìíîå
Krusovice òåìíîå
Øïàòåí ñâåòëîå 
Øïàòåí ñâåòëîå 

450 ìë./

450 ìë./

450 ìë./

330 ìë./

180,00
200,00
190,00
190,00

ÏÈÂÎ ÁÓÒÈËÈÐÎÂÀÍÍÎÅ

Øèõàí æèâîå  
Êðîí Áëàíø Áüåð  
Êðîí Áëàíø Áüåð áåçàëêîãîëüíîå
Êðóøîâèöå áåçàëêîãîëüíîå 
 

750 ìë./

750 ìë./

550,00
550,00

ÑÈÄÐ ÁÓÒÈËÈÐÎÂÀÍÍÛÉ

Villa Blanca gusto di Lambrusco Bianco
Villa Blanca gusto di Lambrusco Rose 

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

290,00
230,00
180,00
150,00
210,00
240,00
360,00
310,00

   
1200,00
690,00
470,00
560,00

ÂÎÄÊÀ

ÂÈÑÊÈ



Hennessy VSOP
Courvoisier VS
Àðàðàò 5
Àðàðàò 3

Martini Bianko
Martini Rosso
Martini Extra dry
Martini Rosato 

Jagermeister
Becherovka
Campari
Villa Cardea Limoncello
Baileys

Buen Amigo Blanco
Buen Amigo Gold

Beefeater

El Boko

ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

100 ìë./

100 ìë./

100 ìë./

100 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

50 ìë./

1200,00
850,00
390,00
370,00

330,00
330,00
330,00
330,00

490,00
420,00
390,00
390,00
390,00

310,00
350,00

480,00

310,00

ÊÎÍÜßÊÈ

ÂÅÐÌÓÒÛ

ËÈÊÅÐÛ

ÒÅÊÈËÀ

ÄÆÈÍ

ÐÎÌ



ÊÀÐÒÀ ÁÀÐÀ

Ïèíà êîëàäà 

Ìîõèòî 

Ìîõèòî ñ ìàðàêóéåé 

Ìîõèòî êëóáíè÷íûé 

Àïåðîëü øïðèö 

Êóáà ëèáðå 

Òåêèëà Ñàíðàéç 

Ëîíã Àéëåíä Àéñ Òè 

Äàéêèðè 

Íåãðîíè 

Ýñïðåññî Ìàðòèíè 

Áåëûé ðóññêèé 

Moscow Mule 

250 ìë./

300 ìë./

300 ìë./

300 ìë./

200 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

250 ìë./

130 ìë./

130 ìë./

135 ìë./

100 ìë./

300 ìë./

410,00

420,00

490,00

480,00

520,00

370,00

360,00

590,00

420,00

510,00

430,00

490,00

410,00

Fleur Narcotique 

Tom Ford Lost Cherry 

Devil’s Intrigue 

Moschino Toy2 Bubble Gum 

250 ìë./

250 ìë./

200 ìë./

250 ìë./

490,00

490,00

490,00

490,00

ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ ÊÎÊÒÅÉËÈ

ÀÂÒÎÐÑÊÈÅ ÊÎÊÒÅÉËÈ



Совершенство 
гастрономии у Вас 

дома, закажите 
любимые блюда 

на самовывоз 
ко времени!


